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	1.适用范围
	Amber Sugar柱专为糖类(单糖、二糖、寡糖及其衍生物)、醇类、有机酸的高效分离而设计。该柱的
	注*，8-表示交联度为8%，如需5%、10%交联度色谱柱，可以电话咨询。
	2.色谱柱连接与操作
	色谱柱入口和出口按色谱柱标签箭头所示方向连接。
	色谱柱连接管端口部分必须平整，不能出现毛刺和切口斜面等现象。
	因为Amber Sugar色谱柱的使用温度通常较高，色谱柱前建议使用50厘米以上的金属管路，确保流动
	3.色谱柱使用条件
	色谱柱名称
	使用柱温范围
	建议柱温
	使用pH范围
	Amber Sugar H
	35~85℃
	55℃
	1~3
	Amber Sugar C8
	50~85℃
	85℃
	5~9
	Amber Sugar Pb
	50~85℃
	75℃
	5~9
	Amber Sugar K
	50~85℃
	85℃
	5~9
	Amber Sugar Na
	50~85℃
	85℃
	5~9
	注：①在常规分析中，Amber Sugar色谱柱建议使用流速为0.4~0.8 mL/min，实验中，
	②5%、8%交联度的色谱柱最大耐压为1000psi；10%交联度的色谱柱最大耐压为1200psi。
	4.色谱柱储存
	长时间储存：Amber Sugar H8保存在2.5-5.0 mM的硫酸中，Amber Sugar 
	存储温度最好是室温。
	5.色谱柱保养
	色谱柱是消耗品，规范操作和维护对保证正常使用，延长色谱柱寿命至关重要。
	(1) 色谱柱使用前注意事项
	在存储和运输过程中，柱填料可能会干涸，这时推荐使用10-20倍柱体积的保存溶剂进行冲洗活化色谱柱。用
	(2) 流动相
	流动相所用的有机溶剂必须是色谱纯，流动相用水最好是超纯水或全玻璃器皿双蒸水。缓冲盐使用前必须使用溶剂
	(3) 样品
	样品中杂质是造成色谱柱污染、柱效下降的主要原因之一，复杂样品可采取适当的方法预处理去除杂质，进样前必
	6.使用过程中可能出现的问题和解决办法
	在某些特殊情况下，色谱柱分离糖醇过程中，可能出现糖醇分离度不好，糖醇在固定相上有较强的保留。 
	解决方法如下：
	在流动相中加入有机溶剂乙腈，可以很好的改善糖醇的分离度，另一方面加入的乙腈可作为改性剂减少糖醇在固定
	7.质量保证
	(1) 出厂检测报告
	每支色谱柱在出厂前均经过严格的质量检验，并出具相应的评价报告。出厂色谱柱中保存溶剂为2.5-5.0 
	(2) 保证
	您接到色谱柱请立即检查色谱柱管的外壁和色谱柱的柱效。如果您不能得到所保证的数据，在两周内请与代理商或
	8.色谱柱选择
	色谱柱名称
	粒度
	交联度
	规格
	应用领域
	Amber Sugar H
	5μm
	10μm
	5%
	8%
	10%
	7.8mm×300mm
	发酵产物、有机酸果汁、醇类、糖类
	Amber Sugar Ca
	特别适用于单糖、二聚糖、三聚糖、四糖及糖醇的分离
	Amber Sugar Pb
	木制品中的戊糖、己糖
	含有蔗糖、乳糖等的奶制品
	Amber Sugar K
	蔗糖、蜜糖、玉米糖浆、甜菜糖及其他含糖植物产品
	Amber Sugar Na
	低聚糖(尤其含有大量无机钠离子)，如蜂蜜

